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EXPÉRIENCES

RÉALISATIONS 

1866 – Création de la saline de Dombasle sur 
Meurthe sous la main de Napoléon III

1993 – Lancement de la gamme Equilibre (sel
réduit en sodium, -33%), pionnière sur le marché

2022 – Relance de la marque pour les 120 ans 
de Cérébos : 

1er spot publicitaire 
Lancement de la première recharge de sel 

     en kraft du marché

2023 – 30 ans de la Gamme Equilibre,
développement de la pédagogie nutritionnelle 

NOTRE MISSION

Cérébos, 
le goût de la Vie.

Né d’un environnement
préservé, Cérébos offre
à tous, l’un des sels les

plus purs de France,
naturellement blanc.

Ancré dans notre
patrimoine depuis 1902, 
il s’invite à la table des
français pour apporter

toujours plus de
convivialité et de plaisir

en cuisine.

1892 – Invention de la première boite verseuse
au monde 

1902 - Création de la marque Cérébos 

2002 - Lancement du segment Bicarbonate
Alimentaire



Innovation
Alimentaire

RÉCOMPENSES 

CENTRES D’INTÉRÊT 

LANGUES

Savoir-faire
culinaire français

Made in Lorraine

Pédagogie
Nutritionnelle

Français

Anglais 
1961 – Coupe d’Or du Bon Goût Français

2023 – Palme d’Or du Patrimoine Gastronomique
Français et Diplôme du Prestige et du Mérite National

RÉFÉRENCES PROFESSIONNELLES

Une entreprise de plus de 150 ans de 
savoir-faire

NOS VALEURS, NOTRE CULTURE

Pionnier et Leader de la performance du marché du
Sel réduit en sodium 

En tant que plus ancienne marque de sel de France, Cérébos s’emploie
depuis 1902 à donner du Goût à la Vie. Ces deux mots résument nos
engagements :

Préserver l’expertise de nos métiers et notre savoir-faire centenaire
Développer la pédagogie nutritionnelle française pour une
consommation de sel pleine de bon sens
Éveiller les plus jeunes à la gastronomie 

POURQUOI NOUS REJOINDRE ? 

Cadre de travail agréable

Avantages sociaux attractifs

Variété des postes et des
missions

Entreprise française

Marque patrimoniale
engagée

Allemand

Réduction du
plastique des
emballages

Teambuilding
sportif

1er producteur de sel européen via le groupe K+S

La plus ancienne marque de sel de France

Production autonome d'emballages à l'usine
Cérébos

Un fort engagement RSE : réserve de biodiversité à
l'usine, projet de panneaux solaires, innovations
produit sans plastique

Dimension internationale


