
COORDONNÉES

COMPÉTENCES

Optimisme 

Proximité 

Simplicité 

Audace 

recrutement@rians.com

Route de Malvette  
18220 RIANS

 
02 48 66 22 00 

EXPÉRIENCES

RÉALISATIONS 

1901 : Désiré et Francine Triballat s’installent dans la petite 
ferme de Pétereau à Rians et affinent des fromages dans le respect 
des traditions. L’aventure Rians est née !

1952 : Hubert, leur petit-fils, reprend les rênes de l’entreprise et 
installe une laiterie dans la ferme familiale. 

À partir des années 90 : Hugues, arrière petit-fils de Désiré et 
Francine Triballat, rejoint l’entreprise. C’est le début de l’acquisition 
de nombreuses laiteries & fromageries en France.

1966 : la Faisselle Rians part à la conquête de la capitale, nichée 
dans les bagages d’un important crémier parisien. 

1980 : l’activité de la laiterie se diversifie avec le début de la 
fabrication des fromages frais, et le plus emblématique d’entre eux, 
le Roulé !

1992 : les premiers desserts Rians sont lancés avec l’icônique crème
brulée, inspirée de la recette familiale d’Odile, la sœur de Hugues
Triballat.

1996 : le Picodon, le Selles sur Cher, le Chavignol, le Langres ou
encore l’Époisses obtiennent l’AOP.

NOTRE MISSION

Développer des produits
de qualité et perpétuer des

savoir-faire traditionnels
dans le respect et la

valorisation des terroirs, de
nos collaborateurs, des

éleveurs et des
consommateurs.

2006-2011 : les acquisition se poursuivent à l’international avec Laura
Chenel et Marin French aux Etats-Unis et Goshua en Espagne.

2021 : lancement de notre démarche « Laiterie Familiale engagée »,
reflet de nos engagements historiques et moteur de nos 
performances responsables pour le futur.

2000 – 2022 : les innovations dessert se poursuivent avec l’onctueux
Spéculoos, la pana cotta comme au restaurant, l’onctueux chocolat
et cacahuètes…
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Épanouissement
professionnel

RÉCOMPENSES 

CENTRES D’INTÉRÊT 

LANGUES

Transmission du 
savoir-faire

Élevage Durable

Français

11 médailles aux World Cheese Awards en 2022

8 médailles Concours international de Lyon en 2022

RÉFÉRENCES PROFESSIONNELLES

Nos 1 500 collaborateurs et une ancienneté moyenne de 15 ans !

Nous exportons nos produits dans plus de 50 pays

Nous sommes le 1er fabricant de fromage de chèvre AOP au lait cru
du monde 

NOS VALEURS, NOTRE CULTURE

10 AOP (Appellation d’Origine Protégée)

Parce que chaque collaborateur est essentiel, il peut exprimer sa personnalité et ses talents en ayant un
impact réel sur son métier et l’entreprise.

Notre histoire est ancrée dans les territoires. Notre lait est collecté et transformé au cœur de nos laiteries et
fromageries du Berry, de Centre-Val de Loire, des Vosges, de la Bresse, de la Drôme, du Quercy, du Périgord
Blanc, de la Vendée, de la Bourgogne, de la Champagne, du Lot-et-Garonne…

Le respect de l’environnement est une priorité pour nous : nous sommes engagés aux côtés de deux ONG -
55% de l’énergie que nous utilisons est issue d’énergies renouvelables et 100% de nos déchets sont recyclés
ou transformés.

Notre projet d’entreprise s’appuie sur 3 valeurs phares, inventivité, respect, exigence et des engagements forts :

POURQUOI NOUS REJOINDRE ? 

Parcours d’évolutions

Ancré dans les territoires

Entreprise familiale à taille
humaine

Chacun est essentiel 

Gourmandise

Laiterie Familiale Engagée

Index Egapro (égalité femme-homme) : 91 à 99 sur 100 dans
l’ensemble de nos laiteries et fromageries

Vie associative
locale

10 médailles au Concours Général Agricole en 2023

20 fromageries et laiteries au cœur de nos régions et des bassins
de collecte de lait

Certification bio de nos laiteries Rians, Cloche d’Or, La Lémance, 
La Bressanne

Plus de 20 marques à notre actif

300 000 000€ de chiffre d'affaires

Soutien 
des éleveurs

Bien-être animal

Qualité de vie au
travail

Anglais

Espagnol

Berrichon

Vosgien

Occitan...

La laiterie de Rians est classée refuge LPO (Ligue de Protection des
Oiseaux)


